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ENTRANTES FRÍOS
· Jamón ibérico de Guijuelo……………………………………….… 14 €. IVA inc.
· Surtido de ibéricos ……………………………………………  … ...19 €. “
· Jamón de pato curado, con tostas……………………………… …20 €.  “
· Ventresca de bonito con anchoas y piquillos al ajillo……..……16 €.  “
· Ensalada mixta tradicional……………………………………..   .. 10€.  “
· Ensalada ilustrada ……………………………………………..…   13 €.  “
· Surtido de ahumados con vinagreta de olivas…………….……..17 €.  “
ENTRANTES CALIENTES
· Philo de verduras con jamón y crema de su caldo………..….… 10 €. IVa inc.
· Revuelto de espárragos trigueros y gambas, con tiras del piquillo…………………………………………………………….……12 €.  “
· Risotto cremoso de hongos variados, al aroma de Parmesano………………………………………...……………………15 €.  “
· Arroz indio salteado con verduras de temporada…………………12 €.  “
· Fritos variados caseros………………………………………….……15 €.  “
· Foie fresco a la plancha en montado de manzana caramelizada……………………………………………………….….. 20 €.  “
· Almejas en salsa marinera…………………………………….…….. 15 €.  “
· Langostinos asados (10 por ración)………………………….…….. 22 €.  “
· Txangurro a la donostiarra…………………………………….… 18´50 €.  “
· Caracoles en su salsa, con chorizo y beicon salteado………… 16,50 €.  “

CARNES
· Entrecotte de vaca asado con salsa( de queso, pimienta ó carne)……..18 €. IVA inc.
· Solomillo de ternera a la plancha con guarnición...…………….. 22€.  “
· Solomillo de ternera Wellington (en hojaldre)……………………24 €.  “
· Chuletón  de buey con patatas y pimientos…………………… 34 €/Kg.  “
· Magret de pato con patata panadera y frutitas glaseadas .….…. 17 €.  “
· Solomillo de pato flambeado, con torta de queso de cabra, al culís de arándanos……………………………………………..………………….24 €.  “
PESCADOS
· Merluza a la koxkera…………………………………………..… 16´50 €. IVA inc.
· Merluza a la plancha …………………………………………………15 €.  “
· Bacalao al pil-pil ó a la plancha ……………………………………19 €.  “
· Bacalao ajoarriero……………………………………………….……20 €.  “
· Montadito de bacalao y gulas al ali-oli horneado…………..……21 €.  “
· Txipirones en su tinta con pastel de arroz pilaw…………………  15 €.  “
· Lubina a la plancha con panadera…………………………….…… 17 €.  “
· Rodaballo a la plancha con refrito bilbaíno……………………… 22 €.  “
· Rape mariscada con almejas…………………………………………21 €.  “
· Lenguado a la meuniere………………………………………………17 €.  “
POSTRES
· Brownie de chocolate casero………………………………………...  6 €. IVA inc.
· Banda de hojaldre de manzana horneada al momento……..…..5´50 €.  “
· Nuestro arroz con leche cremoso…………………………………. 5’50 €.  “
· Biscuit casero de “Bailys”………………………………………………6 €.  “
· Surtido de postres  ………………………………………………………10 €.  “
· Cuajada casera…………... ……………………………………………… 5 €.  “
· Tarta de queso casera………………………………………….…………6 €.  “
· Puding casero de manzana y caramelo…………………..……………6 €.  “
· Copa de helados franceses …………………………………………5´50 €.  “
· Valenciano………………………………………..……………………….6 €.  “
· Escocés, Irlandés....………………………………………………………6 €.  “
On egin!                                                    ¡Buen provecho!
Horario del restaurante

Laborables: 13h a 16:00 h

Sábados, domingos y festivos: 14h a 16 h

Viernes noche, sábado noche y víspera de festivo noche: 21.30h a 23.30h

Menús del día, menús especiales fin de semana, menús grupos, carta menús concertados al gusto………

Comuniones, bautizos, cumpleaños, despedidas de solteros/as, lunch, comida para llevar, pintxos especiales……..
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